BrauSol Special

Cisténi, stabilizace a filtrace

Popis produktu

BrauSol Special je vysoce koncentrovany tekuty koloidni kiemikaty pripravek (silica-sol) s vysokou nabojovou intenzitou. Je obzvlasté
ucinny v rozmezi pH mladiny a piva. BrauSol Special pUsobi tak, Ze rychle absorbuje frakce bilkovin tvofici zakal o velikosti 12 — 60
kDa.

BrauSol Special selektivni adsorbuje koloidy, které zplisobuji zakal. Tyto koloidy se aglomeruiji s kyselinou kfemicitou v BrauSol
Special a vytvareji nerozpustny komplex, ktery se poté usazuje z roztoku. Tento proces zcela odstranuje koloidy, které zpUsobuji
zakal. ZGstava zachovéna péna, barva, chut a viné.

Poutziti BrauSol Special je v souladu s predpisy némeckého zdkona o Cistoté a §9 némeckého prozatimniho zdkona o pivu. Pri
pouzivani BrauSol Special dodrzujte viechna federalni, statni a mistni pravidla a predpisy.

Davkovani
BrauSol Special Ize ptidavat v nékolika rtiznych fazich procesu vafeni piva. Pro zjisténi optimalni faze se doporucuji interni testy
specifické pro dany pivovar. Nejucinnéjsi bod pridani zavisi na bodu a misté aplikace, typu piva a typu zafizeni.

Doporucené celkové davkovani (produkt Ize davkovat v nékolika vyrobnich krocich):
Déavkovani: 20 — 160 ml/hL (23 — 188 ml/bbl)

1. Pridavek do varny:

BrauSol Special se pridava do whirlpoolu béhem cirkulace mladiny a po dokonceni ~80 % precerpani z varné kotle. BrauSol Special Ize
pridat ru¢né nebo pomoci davkovaciho zafizeni za precerpavacim cerpadlem. Pokracujte az do konce precerpdvani. Alternativné, v
systému, kde vitivka a varna jsou stejné nadoby, by se BrauSol Special mél pfidat béhem viteni ihned po vypnuti ¢erpadla, dokud
mladina jesté rychle cirkuluje. Pro dosazZeni nejlepsich vysledk( v obou pfipadech neprecerpavejte upravenou mladinu ¢erpadlem.
Déavkovani: 20 — 40 ml/hL (23 — 47 ml/bbl) horké mladiny

Vyhody:

¢ zvySend koagulace horkého kalu

¢ vytvoreni kompaktnéjsiho kuzelovitého kalu
¢ v¢asné odstranéni kalu inhibujiciho proces
¢ zvy$end koloidni stabilita baleného piva

2. Pridavani do fermentoru:

BrauSol Special mlZe byt pfidén do studené mladiny pred zacatkem fermentace. Obecné se vstfikuje a misi pfimo ve fermentoru
pomoci CO2 nebo se davkuje pfimo do fermentoru. Je v3ak tfeba postupovat opatrné, nebot BrauSol Special odstrafiuje kvasinky.
Davkovani: 20 - 40 mL/hL (23 - 47 mL/bbl) piva

Vyhody:

¢ zlepsuje sedimentaci kvasinek po fermentaci

* nema negativni vliv na rychlost fermentace

o ziskané kvasinky mohou byt opétovné pouZity bez negativnich Gcink(
 zvy$end koloidni stabilita baleného piva

3. Pfidavani do zeleného piva:
BrauSol Special Ize pfidat béhem pfenosu mezi fermentorem a skladovaci nadrzi pomoci davkovaciho systému. Pfipadné se mize
vsttikovat a michat pomoci CO2.
Davkovani: 20 — 40 ml/hL (23 — 47 ml/bbl) piva
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Vyhody:

¢ rychlejsi ¢iteni zeleného piva

e zlepsuje propustnost filtru

o Setfi kifemelinu odstranénim koloid( pred filtraci.

e zlepsuje vykon odstredivky snizenim vypusti a zachytdvani rozpusténého kysliku (DO) a zvysuje rychlost Cifeni.
¢ zvySend koloidni stabilita baleného piva

4. Pridavani do hotového piva:

BrauSol Special se mlze pfidavat do sudového nebo lahvového piva. Je viak tfeba postupovat opatrné, nebot BrauSol Special
odstranuje kvasinky.
Déavkovani: 20 — 40 ml/hl (23 — 47 ml/barel) piva

Vyhody:
¢ zlepSuje sedimentaci kvasinek po sekundarni fermentaci
¢ zvy$end koloidni stabilita baleného piva

Skladovani

BrauSol Special je citlivy na nizké teploty. VZdy skladujte nad bodem mrazu a chrarite pfed mrazem. Otevienou naddobu dikladné
uzavrete a spotiebujte co nejdrive.
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